
Tartares
Tartare de thon rouge 

Pêche écoresponsable, guacamole, lime, 
aneth, pomme verte et won-ton frits

3 oz 26 | 6 oz* 55

Tartare de bœuf CAB
 3 oz 26 | 6 oz* 55

*6 oz servi avec frites

Huîtres

Huître à l’unité (min. 3) | 4

Huître à la douzaine | 42

Poissons et fruits de mer

Pétoncles poêlés (3) | 67
servis avec beurre de pamplemousse

Crevettes poêlées (3) | 67
servies avec beurre de pamplemousse 

Duo pétoncles (2) et crevettes poêlés (2) | 78 
servis avec beurre de pamplemousse 

Saumon grillé de l’Atlantique | 36

Poisson du jour selon arrivage | PM

Pâte

Tagliatelles aux champignons sauvages | 40 

La taxe de 3 % de l’Association de villégiature Tremblant sera ajoutée à votre facture.

Entrées
Salade César | 16 Salade verte | 10

Soupe à l’oignon | 14

Betteraves, fromage de chèvre caramélisé et noix | 19 

Pieuvre grillée, salade de fenouil aux agrumes | 28  

Ailes de canard, sauce maison La Forge| 24 

 Foie gras poêlé ou au torchon, par nos soins | 32

Salade de homard & crevettes, vinaigrette au 
pamplemousse| 42



La taxe de 3 % de l’Association de villégiature Tremblant sera ajoutée à votre facture.

Sur le grill

Accompagnements

Wagyu Japonais A5 

Boeuf Ozaki

Façon tataki, sauce ponzu et saké | 2oz  90 

Façon traditionnelle | 6oz  224 

Façon flambée au Suntory | 6oz  258 

Wagyu
Filet mignon québécois | 6oz 105 

Bavette  | 10oz 75

Bœuf Angus Certifié

Filet mignon | 8oz  54 | 12oz  75

Filet mignon La Forge | 8oz  76 | 12oz  97
Foie gras et champignons, sauce bordelaise

Contre-filet New York | 14oz  58

Faux-filet | 16oz  67

Ribsteak | 20oz 75

À partager

Coupe Cowboy, vieillie 60 jours | 40oz  175      
servi avec sauce bordelaise, purée de pommes de 

terre à l’ail, asperges et champignons

Tomahawk de bison du Québec | 30oz  185          
servi avec sauce bordelaise, purée de pommes de 

terre à l’ail, asperges et champignons

Frites maison aux truffes et au parmesan | 15 

Purée de pommes de terre à l’ail rôti | 10 

Purée de pommes de terre au cheddar fumé | 16 

Gratin dauphinois | 15

 Purée de pommes de terre au homard | 20 

Queue de homard | 27

Beurres

Beurre d'herbes | 6

Beurre de truffe | 9

Asperges grillées | 16 

Champignons sautés | 10 

Choux de Bruxelles| 12  

Foie gras poêlé | 16 

Os à la moelle géant | 44 

Sauces
Bordelaise | 9 

Poivre | 9

Sur le grill




